COMMERCE

Un immense magasin bio
ZAC de Roberval

La spécificité de cette enseigne:
son pain et ses viennoiseries !

Sophie Marchesi, franchisée en compagnie de Patrice Monnet,

col

400 m2 de produits bio et
plus de 5.000 références
dans un décor moderne et
élégant... Un magasin
L'Eau Vive vient d'ouvrir
ses portes ZAC de Roberval
a Vandoeuvre, sur la zone
de Castorama. Une premie-
re en Lorraine mais aussi
pour 'ensemble du Nord de
la France. Le berceau de
L'Eau Vive c'est la région
Rhéne-Alpes avec douze ma-
gasins en propre. Le
conceptde franchises est as-
sez nouveau: le premier
franchisé a ouvert a
Clermont-Ferrand le 23 jan-
vier dernier. Aujourd’hui,
ils sont cing.

Sophie Marchesi, la franchi-
sée vandopérienne, a choisi
L'Eau Vive, spécialiste du
bio depuis 30 ans, pour se
lancer sur ce marché en
constante progression. Elle
a recruté cing employés
pour démarrer. « Diplomée
en pharmacie, je travaillais
sur Paris mais je voulais
m'installer a mon compte et
revenir dans ma région d'ori-
gine, La vie parisienne ne
me satisfaisait plus et je vou-
lais me rapprocher de ma fa-
millex , dit-elle.

Le lien avec la santé était
tout trouvé, Ses clients pro-
fiteront de ses compétences
et découvriront dans le ma-
gasin plusieurs espaces,
commencer par le rayon ali-
mentaire dessiné autour des
produits d'épicerie, des
fruits et légumes, de la cave
avins, des produits frais. Et
bien d ‘autres univers qui
font la notoriété de l'ensei-
gne: produits ménagers res-
pectueux de l'environne-
ment, espace bébé, librairie,

linge de maison en coton
bio, cosmétiques bio et natu-
rels, espace bien étre et com-
pléments alimentaires...

Pain maison

Sans oublier la marque de
fabrique du magasin avec
des spécialités boulangéres
uniques fabriquées par le
propre fournil de I'Eau Vive
et cuites dans le magasin a
partir de farines sélection-
nées,

Le site de production, prés
de Grenoble, est classé zone
verte car cette boulangerie
bio puise sa matiére premié-
redans une source d'eau pu-
re des Alpes & plus de 1.500
m daltitude. Chaque jour,
I'Eau Vive proposera a ses
clients une dizaine de ses 30
variétés de pains, du pain de
seigle aux noix au pain aux
olives en passant par le pain
aux chétaignes, etc. Une
gamme étendue de viennoi-
series cuites sur le terminal
de cuisson s'ajoutent aux
spécialités de boulangerie
bio.

Le savoir-faire de I'ensei-
gne réside dans son réseau
de fournisseurs et surtout sa
faculté a conseiller le client.
« Nous développons les par-
tenariats avec les produc-
teurs locaux en veillant &
propaoser les meilleurs pro-
duits issus des filieres certi-
fiées bio. Méme notre maga-
sin est certifié par Ecocert»
ajoute Sophie qui annonce
deux jours de festivités les
vendredi27 et samedi 28 no-
vembre afin d'inaugurer ce
nouvel espace.

L'Eau Vive, 12 rue de Rober-
val, ZAC Roberval ouvert
du lundi au samedi de
9h30a19h15.




